So entsteht die Stadtmarmelade

Lebenshllfe kocht neues Deggendorfer Produkt ein

Deggendorf, Die Deggen-
dorfer Erdbeermarmelade
ist auf ihrem Weg zum ferti-
gen Produkt einen Schritt
weiter. Am Mittwoch wurde
sie von den Auszubildenden
der Lebenshilfe Deggendort
e.V. zusammen mit Grup-
penleiter Markus Stecher
und Kiichenleiter Johannes

- Vogt eingekocht. Zuvor hat-
te Oberbiirgermeister Chris-
tian Moser die Erdbeeren
zusammen mit den Deggen-
dorfer Werkstatten auf dem
Erdbeerfeld in Niederkan-
delbach gepfliickt.

Neben der regionalen
Marmelade, die im Laden
der Lebenshilfe gekauft wer-
den kann, haben die Deg-
gendorfer Werkstédtten eine
»Sonderabfiillung” fiir die
Stadt Deggendorf produ-

ziert. Kaufen kann man die

Kleme und groBe Glaser
Marmelade wurden einge-
kocht und warten auf ihr Eti-
kett.

neue Stadtmarmelade noch
nicht — sie ist wie der Rat-
haushonig als regionales
Préasent gedacht. Nach dem
Rezept der ,weltbesten Erd-
beermarmelade® wurde ein-
gekocht und abgetiillt. Ne-
ben Zucker und hochkon-
zentrierter Vanille wanderte
die eine oder andere' Ge-
heimzutat in die Marmelade.

Beim Einkochen (v L): Gruppenlelter Markus Stecher die Auszublldenden Joseph Sledersber-
ger, Marina Gerner und Danny GieBI mit Kiichenleiter Johannes Vogt bei der Arbeit in den Oster-

hofener Werkstatten.

Ein spannender Prozess fiir
die Auszubildenden, eine
Erdbeere auf dem ganzen
Weg vom Erdbeerfeld bis ins
sauber etikettierte Glas und

\

schlieRlich iiber den Laden-
tisch zu begleiten. Die Gla-
ser werden im néchsten

Schritt von der Kunsthand- -

werksgruppe etikettiert und
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dann im Original-Lebenshil-
fe-Glas zum Verkauf ge-
bracht bzw. als Stadtmarme-
lade dem Oberbiirgermeister
geliefert. - dz



